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Formacién

PROGRAMA FORMATIVO

Aprovisionamiento de materias
primas en cocina

Cadigo: 3597

» Modalidad: Distancia.

» Duracion: 80 horas
» Objetivos:

Adquirir conocimientos para poder trabajar y desarrollar técnicas culinarias en el &mbito de la restauracion, asi
como conocer las técnicas y procesos para el proceso de aprovisionamiento interno de materias primas. Conocer los
documentos necesarios y especificos para el abastecimiento de productos culinarios. Saber clasificar de forma sencilla
las materias primas méas usuales, haciendo pequefias clasificaciones. Conocer los distintos departamentos en los que se
divide una cocina profesional y distinguir los diferentes rangos del departamento. Saber clasificar y recibir una
mercancia de forma correcta. Saber distinguir los diferentes sectores de restauracion y su oferta gastronémica. Conocer
la normativa sobre facturas, asi como su correcto recorrido economato-facturacion. Conocer y aplicar de forma
adecuada los diferentes métodos de conservacion.

> Contenidos:

El departamento de cocina

Introduccion.

Definicién y organizacion caracteristica.

Estructuras habituales de locales y zonas de produccidn culinaria.
Especificidades en la restauracidn colectiva.

Competencias bésicas de los profesionales que intervienen en el departamento.

Realizacion de operaciones sencillas de economato y bodega de cocina

Introduccién.

Solicitud y recepcidn de géneros culinarios: métodos sencillos, documentacion y aplicaciones.
Almacenamiento: métodos sencillos y aplicaciones.

Controles de almacén.

Utilizacion de materias primas culinarias y géneros de uso comun en cocina

Introduccién.

Clasificacion gastronémica: variedades mas importantes, caracterizacion, cualidades y aplicaciones gastrondmicas
bésicas.

Clasificacion comercial: formas de comercializacion y tratamientos habituales que le son inherentes; necesidades
basicas de regeneracion y conservacion.

Desarrollo del proceso de aprovisionamiento interno en cocina
Introduccion.

Formalizacion y traslado de solicitudes sencillas.

Ejecucion de operaciones en el tiempo y forma requeridos.
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